
Zapraszamy od poniedziałku  
do niedzieli od 12:0 do 20:00 

 

 
 

Przystawki zimne 
▪ Śledź w oleju z cebulą▪           35,00zł 
▪ Befsztyk tatarski z polędwicy wołowej ze świeżym żółtkiem▪     50,00zł 
▪ Rostbef pieczony po angielsku z kaparami, rukolą i płatkami parmezanu▪      55,00zł 
▪ Śródziemnomorska patera dojrzewających serów i wędlin, 
  z oliwkami i bułeczkami z pieca▪                                                   60,00zł   
                                                                    

Przystawki gorące 
▪ Krewetki tygrysie smażone na czosnkowym maśle,       55,00zł 
  podane z sałatami i ziołowa grzanką▪ 
▪ Grillowany camembert z żurawinową konfiturą i kompozycją sałat ▪    40,00zł 
    

Sałatki 
▪ Pierś z kurczaka na liściach sałaty z zielonym ogórkiem,     42,00zł 
   pomidorem, cebulą i tostami z dressingiem czosnkowym▪ 
▪ Ćwiartki pomidora, zielony ogórek z serem typu feta, duetem oliwek    35,00zł 
  i krążkami czerwonej cebuli z ziołowym winegret▪ 
▪ Sałatka z mieszanych sałat, płatków parmezanu Grana padano, gruszki,   40,00zł 
   orzechów i suszonej śliwki z dressingiem francuskim▪ 
▪ Sałatka z mieszanych sałat z marynowanym burakiem, gruszką,      
    serem feta i dressingiem francuskim▪           38,00zł 
    

Zupy 
▪ Rosół wołowo – drobiowy z makaronem i podrobami▪       25,00zł 
▪ Pikantna zupa rybna  z pomidorami i krewetkami ▪       28,00zł 
▪ Żurek śląski ▪              20,00zł 
▪ Krem z grzybów leśnych z zieloną pietruszką                                     25,00zł 
             
            Danie z ryb 
▪ Sandacz z pieca ze szpinakiem i ziemniakami puree▪                                          80,00zł 
▪ Panierowany morszczuk kapski z frytkami i surówką z białej kapusty▪           60,00zł
           



 
Dania główne 

▪ Stek wołowy z masłem czosnkowym, warzywami duszonymi w oliwie 
   i ćwiartkami ziemniaków ▪                    100,00zł 
▪ Policzki wołowe z białymi kluskami i sałatką z czerwonej kapusty▪     65,00zł   
▪ Rolada wołowa w sosie pieczeniowym z kluskami śląskimi i czerwoną kapustą▪ 60,00zł 
▪ Kotlet schabowy z ćwiartkami ziemniaków i sałatką z białej kapusty.        50,00zł      
▪ Pieczona pierś kacza z jabłkiem, kluskami i burakami▪               80,00zł  
▪ Ozór wołowy w chrzanowym sosie z ziemniakami puree i ogórkiem kiszonym.  45,00zł 
▪ Pierogi domowe z farszem do wyboru naszych Gości:      32,00zł 
  z mięsem, szpinakiem, ruskie▪ 
▪ Placki ziemniaczane z gulaszem ▪         50,00zł 
   

Menu dla dzieci 
▪ Nuggetsy drobiowe z frytkami i pomidorowym sosem▪      35,00zł 
▪ Kotlet drobiowy z kluskami i sosem▪         40,00zł 
▪ Lody z polewą czekoladową, toffi lub owocową ▪      20,00zł 
    

Makaronowe impresje 
▪ Pappardelle z krewetkami smażonymi na maśle czosnkowym i pomidorami▪     70,00zł 
▪ Makaron penne ze szpinakiem i gorgonzolą▪                                       50,00zł  
▪ Makaron penne z podgrzybkiem i kawałkami kurczaka▪                          55,00zł  
 

 Dodatki 
▪  Frytki▪                  15,00zł  
▪  Greckie tzatziki z zielonym ogórkiem i czosnkiem ▪                 12,00zł 
▪  Mix sałat zielonych z sosem vinegrette ▪             20,00zł 
▪  Bułeczki z pieca z dipem czosnkowym 8szt. ▪       15,00zł 
     

Desery 
▪ Wykwintny puchar lodowy z owocami▪        22,00zł 
▪ Lody z gorącymi malinami▪          25,00zł 
▪ Fondant czekoladowy z lodami truskawkowymi▪      22,00zł 
▪ Sernik z lodami o smaku słonego karmelu▪                                        25,00zł 
▪ Szarlotka na gorąco z waniliowymi lodami i listkami mięty▪    25,00zł 
▪ Zabaglione – zapiekany kogel mogel z gorącymi malinami▪      30,00zł 
▪ Kawa mrożona▪            20,00zł 

Polecamy napoje gorące, chłodzące 
▪ Kawa Verganano ,Herbata Richmont ▪  
▪ Lemoniada, coca-cola, fanta, sprite, woda gazowana, woda  niegazowana ▪  
▪ Tyskie, Żywiec, Raciborskie▪  
▪ Prosecco▪ 


